ARMAGNAC
ET FLOC DE GASCOGNE

LE BALOUS ARMAGNAC

Appellation Bas-Armagnac controlée. Vinification,
distillation, vieillissement a la propriété. Vente
directe. Expéditions assurées.

Visite du chai. Dégustation gratuite.

Tous les jours de 15 h a 20 h.

FERME CLAVE DE LABOUC

Vieux Armagnacs millésimés, Médailles d'Or
2006 et 2007 et Médailles d'Argent 1998, 2004 et
2005 Salon Agriculture de Paris. Floc de
Gascogne, eau de vie blanche, pruneaux a
I'Armagnac, liqueur d’Armagnac aux 3 agrumes.
Boutique sur Place Royale juillet et aott.

Accueil a la ferme tous les jours, visite du chai
avec alambic armagnacais et dégustation gratuite.

DOMAINE DEPARTEMENTAL D’OGNOAS

Visite et dégustation gratuites. Alambic de 1804 :
monument historique. Locations de métairies du
18 siecle.

DomAINE DURROUX

“Cotes de la Jeunesse”.

Armagnacs, flocs blancs et rouges. Vins des Cotes
de Gascogne blancs, rouges, rosés. Visite et
dégustation gratuites. Tous les jours.

BISCUITERIE

MADELEINES DE DAX - PHILIPPE CAZELLE

Madeleines fabriquées tous les matins avec des
produits naturels. Seul point de vente des
madeleines Cazelle.

Du lundi au samedide 8h30a12h 15etde 14 h
al1l9h15.

CONSERVES ARTISANALES

LA BOUTIQUE DES LANDES

Découpe fraiche de canards issus d’élevages
traditionnels landais foies gras, magrets,
aiguillettes, cceurs, carcasses, et conserves de foie
gras, confit, patés traditionnels, plats cuisinés.
Vente de foie gras mi-cuit et d’entrées traiteur a la
coupe. Tout le savoir-faire d’'une maison familiale
landaise depuis 1925, expéditions dans toute la
France (gratuites a partir de 150 € d’achats).

Du mardi au samedide 8h30a12h30etde 15h
a 18 h 30, le samedi a partir de 8 h.

SPECIALITE

* Marque déposée

Les Veritables Madeleines de Das”
Philipype Casele

successeur
SEUL POINT DE VENTE DES MADELEINES CAZELLE

Expéditions sur demande
6, rue Fontaine Chaude - 40100 Dax - Fax 05 58 56 18 38

Tél.LO5 58 74 26 25

Fondée en 1806
par A CAZELLE




CONSERVES ARTISANALES (suite)

LE CANARD CHEZ DEGERT

Produits fermiers et régionaux. Foies gras, confit,
magret, cotes, etc. Volailles : animaux élevés sur
l'exploitation familiale située a Clermont, au
ceeur de la Chalosse. Une qualité récompensée : 5
Médailles d” Or au Concours Agricole. Vente de
produits régionaux salés et sucrés : jambon,
confitures, miel, etc. Grand choix des meilleurs
vins de producteurs. Dégustation gratuite.

Du mardi au samedi de 9h30a12h30etde 15h
a 19 h. Fermé les jours fériés.

Changement d’adresse a compter du 01/07/2010,
retrouvez-nous au 6 rue Saint-Pierre a Dax.

Cap SUD-OUEST - R. Junca

Traiteur Conserveur a Dax depuis 1949, spécialiste
du canard a foie gras certifi¢é 100 % Sud-Ouest.
21 fois médaillé au concours Général Agricole de

Paris. En 2009, médaillé d’Argent pour notre foie
gras de canard entier du Sud-Ouest mi-cuit, recet-
te a l'ancienne. Nous proposons des prix directs

de I’éleveur au consommateur.
Du lundi au samedi de 8h a12h30etde 15ha
19 h. Le dimanche de 9 h a 12 h.

JEAN-PIERRE G. FOIE GRAS

Fabricant artisanal. Récompensé au Concours
Général Agricole et Concours National : 22 fois
médaillé de 2002 a 2009. Notre devise qualité,
accueil et dégustation permanente de nos foies gras
et vins régionaux. Fabricant artisanal vente directe.
Foie gras de canard des Landes, foie gras d'oie,
confit de canard, spécialités landaises. Expéditions
toutes destinations.

Ouvert tous les jours sauf lundi et tous les
dimanches matins au marché couvert place
Camille Bouvet.

iy

En direct du fabricant a Saint-Sever
Expéditions gratuites dans toute
la France a partir de 150€ d'achats

HALLES DE DAX - TEL. 05 58 74 76 73

— | — —
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SPECIALITES REGIONALES

EARL DUCAMP JEAN-YVES ET REGINE

A seulement 1 km de la Maison de la Dame
de Brassempouy, venez découvrir un savoir-faire
ancestral dans un cadre préservé. La visite de la
ferme Moulié vous plongera au cceur d'une exploi-
tation traditionnelle, avec sa maison et sa grange
typiquement chalossaises, héritées du métayage, et
bien sur les productions qui font la richesse de
notre terroir : I'élevage des canards, de la poussinie-
re aux parcours herbeux en plein air ; le gavage tra-
ditionnel au mais grain entier, cultivé sur nos terres
et enfin nos conserves fermieéres, des gourmandises
a déguster en fin de visite ! Boutique de produits
régionaux : foie gras, confit, patés, rillettes,
Armagnac et vins du Sud-Ouest.

Visite et dégustation gratuites tous les apres-midis
de 15h a 18h.

EARL DE LESTRADE

Situé au cceur des Landes, proche de Tartas, Rion
des Landes et Morcenx. Messieurs Castets vous
accueillent dans leur ferme, ot vous découvrirez
l'élevage et le gavage a l'ancienne. Nos canards
sont cuisinés sur place (confit, foie gras, graisse-
rons, gésiers, magret fourré au foie gras, coffrets
cadeaux, etc.). Pour une visite guidée, pensez a
prévenir 24 h avant.

Du lundi au samedi de 14 h a 17 h.

N’est pas des Landes qui veut! .=

Du bon mais cultivé sur place,
Cair du large et [es pins
maritimes donnent aux canards d
‘Foies Gras un accent Landais
plein de saveur et de magie locale

Dax - Place R. Du
WWW.jpg

MAISON BIGNALET

Boucherie, charcuterie, salaison depuis 3
générations. Vous y trouverez son bceuf de
Chalosse, ses veaux de campagne tous issus des
fermes environnantes, ses jambons de Bayonne
IGP et de Chalosse long vieillissement, ses
saucissons de canard et de porc (médaille d’or
Sittelis 2002) ainsi que toute la gamme de
conserves, foie gras, confit, patés.

Du mardi au samedide 7h30a12h30etde15h
a 19 h. Fermé le samedi apres-midi a Habas. Le
dimanche, ouvert de 8 h 30 a 12 h a Habas.

MAISON BORDEVIEILLE FOIE GRAS

Maison fondée en 1957. Tous les jours,
dégustation gratuite de foie gras et de Jurancon,
ainsi que d'autres produits du terroir. De 9 h 30 a
12h30etde 14 ha 19 h.

Egalement Route des Lacs a Vieux-Boucau : visite
de ferme et dégustation gratuite tous les jours.
Tél. 05 58 48 10 52.

MAISON LAFITTE

Un savoir-faire traditionnel depuis 1920. La
maison Lafitte vous invite a découvrir ses
produits élaborés dans la pure tradition de la
cuisine du terroir landais. Foie gras, canards et
oies, confit, terrines, patés, produits frais, magret,
aiguillettes et cceurs. Dégustation gratuite tous
les vendredis. Colffrets cadeaux. Vente par corres-
pondance.

Mardi, mercredi et jeudi de 9h a 12h 30 et
de 14 h a 19 h. Vendredi et samedi de 8 h 30 a
12h30etde14ha 19 h.

Dégustation

gratuite
tous les jours




CONSERVES ARTISANALES (suite)

MAISON MESMER

A Gamarde-les-Bains, depuis déja plus de 65 ans,
la maison Mesmer offre un service de qualité et
de tradition a ses clients, mais aussi un service de
proximité grace a son camion magasin qui sillon-
ne la Chalosse en faisant étape dans une vingtai-
ne de communes des environs. D’abord le pere
René, ensuite le fils Jean-Pierre, détiennent un
savoir-faire unique pour choisir leur bétail a la
ferme. Notre maitre artisan boucher depuis 1997,
Jean-Pierre Mesmer, vous invite a déguster son
veau de lait, son porc Porgou du bassin de I'Adour
et ses conserves cuisinées. Tous les produits du
terroir se retrouvent dans ses recettes tradition-
nelles, dont le foie gras de canard entier, trois fois
médaillé d’or en 92, 93 et 95 a Paris. Surtout,
n’hésitez pas un instant a faire un détour par
Gamarde-les-Bains pour gouter la spécialité de la
maison Mesmer : le Toupinot chalossais, une
daube de porc a réchauffer tout simplement. Une
boite de graisserons de canard 1/6 vous sera
offerte sur présentation de cette publicité.
Demandez nos tarifs. Nous expédions sur demande.
Lundi au samedi de 7ha12h30etde 14 h30a
19 h.

PIERRE IBATALDE

Pierre Ibaialde vous accueille tous les jours, pour
un exposé sur les techniques de fabrication
du Jambon et du Foie Gras. La visite du saloir
et séchoir a jambons retiendront toute votre
attention. Pour finir, dans une ambiance
conviviale, une dégustation de ses produits vous

sera offerte, afin que chacun garde en mémoire les
bons gotits du Pays Basque. Visite et dégustation
gratuites. Produits en vente directe a la boutique.
Du lundi au samedide 9ha12h 30 etde 14 ha
18 h. Juillet/aout de 10 h a 13 h 30 et de 14 h 30
a 18 h 30 tous les jours. Fermé dimanches et jours
fériés.

SAVEURS DE TERROIR MARTHE FOIE GRAS

Dégustation gratuite du 15 avril au 14 octobre a
15 h 30 les mardis, mercredis et jeudis (journée de
découpe du canard). Canards élevés et gavés
au mais grain dans la tradition landaise. Vente de
spécalités du terroir landais. Médaille d’Or au
concours du Foie Gras Expo 2009 pour ses
magrets séchés fumés tranchés.

Boutique ouverte du lundi au vendredi de 9 h a
12hetde14hal8h.

ELEVAGES DE CANARDS

Conserves familiales - Vente directe a la ferme
En saison, démonstration de gavage et
explications sur la préparation du foie gras,
confit, magret, aiguillettes, rillettes...

FOIES GRAS RAYMOND D’ARTIGUES

Au cceur de la Chalosse, découvrez un atelier
artisanal de conserves de produits de canards
gras. Vente sur place.

FERME BASTEBIELLE

Canards élevés et gavés au mais grain de la ferme.
Conserves traditionnelles. Accueil et vente a la ferme.

Saveurs de terroir

Kj,?"a!f IS é’db@fdﬁ
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Foie Gras - Spécialités Landaises - Gastronomie
Route de Sort - 40180 NARROSSE - Tél. 05 58 58 04 30 - Fax 05 58 58 04 33




SPECIALITES REGIONALES

FERME DE BELESLOU

La Ferme de Beleslou vous propose de visiter son
élevage de canards et de porcs noirs gascons et
vous présente la transformation du produit, du
caneton au bocal : visite gratuite tous les jours
sauf le dimanche.

Animation : trois mercredis par mois sur réservation,
possibilité de boire, de manger et de danser (un bus
sera mis a votre disposition au départ de Dax).

FERME DE BROUGNON

Bienvenue a notre ferme située au cceur du terroir
de Chalosse. Elevage des canards sur des parcours
herbeux et gavage traditionnel au mais grain.
Visite gratuite.

Dégustation et vente tous les jours sauf le
dimanche.

CAMPISTRON ET FILS

Produits du terroir. Conserves traditionnelles avec
des canards élevés en liberté et gavés au mais grain.
Accueil et vente tous les jours, toute 'année.

LE CANARD CHEZ DEGERT

Des produits haut de gamme récompensés :
4 médailles d’Or Concours Agricole Paris 2000,
2001, 2004 et 2006 et prix d’excellence en 2005.

A 10 km de Dax, direction Orthez-Pau.
Exploitation agricole, culture de mais, élevage de
canards en plein air, gavage en parc au mais
comme autrefois. Conserverie traditionnelle,
vente de canards gras entiers, découpés, foies gras
mi-cuits, conserves, coffrets cadeaux, tous pro-
duits dérivés. Expéditions.

Dégustation gratuite dans notre boutique de Dax,
10 rue de la Fontaine Chaude (05 58 74 65 73),
fermée le dimanche, lundi matin et jours fériés.
Visite et dégustation gratuite a la ferme.

Du 15 mars au 15 octobre : le mercredi a 15 h 30
précises. Juillet et aout : les mardi et mercredi a
15 h 30 précises.

Fermeture le samedi, dimanche et jours fériés.

FERME CASSELON

Gavage de canards au mais grain. Accueil familial
et vente a la ferme de conserves traditionnelles.
Produits régionaux.

Visite gratuite et dégustation.

DARRIGADE PATRICK ET ISABELLE

Visite guidée et gratuite d'une ferme spécialisée
dans I'élevage du canard mulard, le gavage et la
cuisine : du caneton de 1 jour au bocal, nous vous
expliquerons nos méthodes de travail.

Visite : d’avril a juin, septembre et octobre 'apres-
midi sur rendez-vous de préférence. Juillet et aott
a partir de 15 h.

Dimanche et jours fériés sur rendez-vous unique-
ment.

Produits crus, foie gras de canard et d’oie,
confits, patés et terrines, plats cuisinés

Nos canards proviennent
d’Eleveurs Traditionnels Landais

DAX 40100

49, rue des Carmes - Tél. 05 58 74 19 39
www.lafitte.fr



ELEVAGES DE CANARDS (suite)

FERME DECOUVERTE NATURE
NADINE ET J.-MARIE DucAzAUX

“Voyage dans n’autre monde” : visite de la ferme
organisée en balade ludique et pédagogique
(1 km) ; jeu découverte des races domestiques
menacées, des animaux sauvages ; sentier
artistique, expositions de photographies ; jeu
d’extérieur pour petits et grands de 3 a 77 ans.
Gouter salé, sucré. Fabrication et vente de
produits de la ferme : pastis landais a 'ancienne
(gateau), foie gras. Visite libre et gratuite.

Tous les jours du 1 juillet au 31 aouat de
14 h 30 a 19 h. Hors saison et groupes sur rendez-
vous.

FERME JOUANDEOU

Sur les coteaux de Chalosse, venez visiter notre
ferme culture de mais, élevage, gavage,
conserves de canard. Vente directe : foies gras,
confit, patés, rillettes, coffrets cadeaux.

Tous les jours.

FERME LABOUYRIE

Canards a foie gras élevés en toute liberté.
Démonstration de gavage. Atelier de conserves
traditionnelles (foie gras, confits, rillettes, etc.).
produits du terroir.

Boutique ouverte toute 'année. Du 1/07 au 30/08 :
visite du mardi au jeudi de 15 h 30 a 18 h 30.

FERME LASSALLE

Acces a la ferme par la D29, direction Pouillon.
Apres avoir traversé le magnifique village fleuri de

|

Gaas, venez découvrir une ferme traditionnelle de
Chalosse : culture du mais, vigne et élevage de
canards. Foies gras entiers, confit, rillettes sont
cuisinés dans notre conserverie familiale.

Visite, vente directe.

FERME LATAILLADE

Nos canards sont élévés par nos soins et gavés
au mais grain. Vente a la ferme de conserves
traditionnelles (foies gras, confits, patés) et
produits régionaux (kiwis, vin de Chalosse).
Visite gratuite tous les jours, le dimanche sur
rendez-vous.

FERME SAINT-PIC

Foies gras, confit, patés, rillettes, conserves
artisanales conditionnées sous verre. Produits
régionaux. Coffrets cadeaux. Comité d’entreprise :
nous consulter. Visite de I'exploitation.

Tous les jours.

FABRICATION DE FOIE GRAS
ET DE SAUMON FUME

J. BARTHOUIL / LA MAISON DU SAUMON

Venez découvrir la fabuleuse saga de 'homme et
du saumon sauvage, de sa naissance a son retour
dans I'Adour. Son parcours, les techniques de
péche... et notre fumage a I'ancienne. Magasin de
vente directe.

Visite gratuite du lundi au vendredi a 11 h et a
15 h de janvier a octobre ou sur rendez-vous.



SPECIALITES REGIONALES

Le PAviLLON DU FoIE GRAS LABEYRIE

En plein cceur des Landes la visite du pavillon du
foie gras vous fera découvrir ce mets fabuleux
symbole de la gastronomie francaise et des repas
de féte. Groupe sur rendez-vous. Vente directe.
Entrée libre. Salle climatisée.

De mai a octobre du lundi au vendredi de 10 h
a 12 h et de 15 h a 18 h. Juillet/aotut sans
interruption de 10 h a 18 h.

PATISSERIES REGIONALES

LA TOURTIERE

Patisserie régionale, grand choix, produits frais.
Artisanal. Spécialité : la Tourtiere. Fabrication
devant la clientele.

Du lundi au samedi de 7 h a 19 h 30 (sans
interruption), dimanche de 8 h a 12 h.

PIMENTS

LUATELIER DU PIMENT

Rencontrez une famille de pimentiers basques.
Katy et Ramuntxo vous accueillent pour partager
leur passion : visite du champ de piments et de
l'atelier, jeux en famille et dégustation gratuite.
De 9 h a 19 h tous les jours en saison et de 10 h a
18 h hors saison.

SALAISON

LA MAISON DU JAMBON DE BAYONNE

Mille ans de savoir-faire...pour découvrir en
boutique et dans I'espace muséographique « La
Maison du Jambon » : jambons de Bayonne
entiers, saucissons, conserves, paniers gourmands
et accessoires (torchons, couteau, tee-shirt...).

Toute I'année, de 10 h a 12 h30 et de 14 h 30 a

18 h tous les jours sauf lundi et dimanche.
Juillet/aott tous les jours. Derniére visite 1 h
avant la fermeture.

MAYTE SARL

La famille Mayté vous invite a partager les secrets
de fabrication de ses fameux jambons du Pays
Basque. Visite des séchoirs a jambon et dégustation
offertes.

Du lundi au samedi de 10 ha12hetde 14 ha18 h.

VENTE DE FRUITS

LES VERGERS DU DOMAINE DARMANDIEU

Découvrez le plaisir de cueillir vos pommes et
kiwis au verger. Vous trouverez dans notre maga-
sin onze variétés de pommes, de la poire, du kiwi
vert conventionnel ou bio, du kiwi gold et de déli-
cieux produits artisanaux (confitures, compotes
jus et bonbons).

De fin aoat au 31 octobre : tous les jours, méme
le week-end de 10 ha 12 hetde 14 ha 19 h
(selon maturité des variétés).

Du 1 novembre jusqua épuisement des stocks
(courant mai ) : du lundi au samedide 10 ha 12 h
etde 14hal18h.

VINS LOCAUX

DOMAINE DU TASTET

Vins des Coteaux de Chalosse. Vins rouges, rosés,
blancs secs et blancs doux.

Toute la journée du lundi au samedi et le
dimanche matin.

TursAN DuLuco

Vins blancs, rosés, rouges. Dégustation, vente,
expéditions.
Tous les jours sauf dimanche de 8 h a 13 h et de

14 h30a19 h.



VINS LOCAUX (suite)

LES VIGNERONS LANDAIS
TURSAN - CHALOSSE

Appellations d’origine Tursan

Vins de pays des terroirs Landais - Chalosse

Vins rouge, rosé, blanc sec ou moelleux.

Nos magasins de vente :

— 30 rue Saint-Jean - 40320 Geaune (65 km Est)
De9hal2hetde 14 ha 17 h 30. Visite de la
cave les jeudis d’avril a septembre.

— Av. René Bats - 40250 Mugron (27 km Est)
Tél. 0558 97 70 75

— Rte de Moliets - 40550 Léon (30 km Nord-Ouest)
Tél. 05 58 48 77 97

— Rte du Stade - 40350 Pouillon (15 km Sud)
Tél. 05 58 98 20 68

Du lundi au samedi suivant magasins.

VINS REGIONAUX

CHATEAU DE TASTE

Appellation Cotes de Bourg rouge. Grand vin de
Bordeaux. Vins colorés, délicatement bouquetés et
bien équilibrés, avec une charpente aux tanins
souples, élevés en fats de chéne. Vente directe
en bouteilles aux particuliers.

Visite du chai et dégustation sur rendez-vous.

CHATEAU MOULIN DE CORNEIL

Appellations Bordeaux, Premieres Cotes de
Bordeaux et Cadillac. Visite du chai et dégustation
gratuites sur rendez-vous. Vente directe.

Pour groupes, sur rendez-vous.



